- Ramo de cupcakes de chocolate -

INGREDIENTES

Para los cupcakes:
b TAZAS DE HARINA

b HUEVOS

J i DETAZAS DE AZUCAR

L1/ TAZAS DE ACEITE

LTAZADE COCDA POSTRELICIOSO

L1/ 2 TAZAS DE LECHE



3 CUCHARADITAS DE POLVO PARA HORNEAR
UNA PLZCA DE SAL

L CAPACTLLOS PARA CUPCAKES

Para la decoracion:

10 G DE MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBIENTE
250 6 DE AZOCAR GLASS POSTRELLCTOSO

UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

D GOTAS DE COLORANTE R0]0

1 MACETA GRANDE

BASE DE DASTS

PALTLLOS (2-3 POR CADA CUPCAKE)

PROCEDIMIENTO

Para los cupcakes:

1. PRECALTENTA EL HORND A 130 °C

J ENUN BOWL REVUELVE TODOS LOS TNGREDTENTES SECOS: LA HARINA, EL AZUCAR, LA COCOA

POSTRELLCTOSO, L POLVO PARA HORNEAR Y LA SAL



3 AGREGA A LA MEZCLA ANTERTOR LOS HUEVOS, EL ACELTE Y LA LECHE, BATE HASTA QUE TODO ESTE BTEN
INCORPORADO.

b COLOCA LOS CAPACTLLOS EN TU MOLDE PARA CUPCAKES.

9. LLENA CADA CAPACTLLO A s DE SU CAPACTDAD PARA QUE NO SE DERRAME, PUEDES USAR UNA CUCHARA
DEHELADO PARA QUE SEA MAS SENCTLLO

5. HORNEA A TR0 °C POR 25 MINUTOS.

b. DEJALOS ENFRIAR.

Para decorar:

1 ACREMA LA MANTEQUILLA RASTA QUE TENGA UNA CONSTSTENCTA DE POMADA.
2.P0CO A POCO AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELLCIOSO MIENTRAS CONTINUAS BATIENDO.
3. CCHALE UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA E INTEGRALD A LA MEZCLA

| AGREGA EL COLORANTE NECESARTO PARA ALCANZAR EL COLOR QUE DESEAS Y MEZCLA HASTA QUE S
UNIFORME.

9. COLOCA LA BASE DE DASTS DENTRO DE LA MACETA DE MANERA QUE SOBRESALGA DEL BORDE.

b ENCATA DOS PALTLLOS EN LA BASE £ INSERTA UN CUPCAKE EN ELLDS, REPTE CON EL RESTO DE LS
CUPCAKES, TRATA DE QUE QUEDEN L0 MAS JUNTOS POSTBLE PARA OCULTA SEYQUETU RAMO SE
FRONDOS0.

J VIERTE LA MEZCLA DE BETUN EN UNA MANGA CON DUYA DE ESTRELLA'Y DECORA CON MOVIMIENTOS
(IRCULARES,



