- Cupcakes coloridos -

INGREDIENTES

Para los cupcakes:
J TAZAS DE HARINA

1 TAZA DE AZUCAR

J (DTAS DEPOLVO PARA HORNEAR
i DETAZA DE ACEITE

3 PLEZAS DE HUEVO

L TAZA DE LECHE



UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA

COLORANTES EN GEL

Para la decoracion:

100 G DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE
300 G DEAZUCAR GLASS POSTRELICLOSO

COLORANTE

SPRINKLES DE COLORES

PROCEDIMIENTO

1 ENUN BOWL COLOCA LOS TNGREDTENTES SECOS PARA LOS CUPCAKES, TNTEGRA BIEN Y DESPUES AGREGA EL
RESTO DE INGREDIENTES EXCEPTO EL COLORANTE. BATE HASTA TENER UNA MASA HOMOGENEA

). DIVIDE LA MASAEN DIFERENTES BOWLS DEPENDIENDO DE LA CANTIDAD DE COLORES QUE QUTERAS USAR

3 PINTA LA MASA CON [0S COLORANTES EN GEL HASTA OBTENER EL COLOR DESEADO.

b COLOCA LA MEZCLA EN LOS CAPACTLLOS, UN COLOR A LA VEZ PARA CREAR CAPAS DE COLORES. LLENA L0S
CAPACILLOS SOLO HASTA % ESU CAPACIDAD.

5 HORNEA A LE0 °CPOR 2 MINUTOS Y DEJA ENFRTAR EN UNA REJTLLA

Preparacion del glaseado:

1. BATE LA MANTEQUILLA JUNTO CON EL AZUCAR GLASS POSTERELLCTOSO HASTA TENER UNA MEZCLA
(REMOSA.
). COLOCA UNAS GOTITAS DEL COLOR DESEADD E INCORPORA.



3. DECORALOS CUPCAKES CON EL GLASEADO EN UNA MANGA PASTELERA Y ENCIMA AGREGA SPRINKLES DE
(OLORES.



