
- Tiramisú en 5 minutos -

INGREDIENTES

4 cucharadas de queso crema a temperatura ambiente 

4 cucharadas de media crema   

Un chorrito de Vainilla Molina   

4 cucharadas de Azúcar Glass Postrelicioso  

1 paquete de galletas dedos de novia o Savoiardi (si no tienes puedes reemplazarlas por otra 
galleta que no sea muy suave)  

1 taza de café  

Cocoa Postrelicioso para espolvorear



PROCEDIMIENTO

1. En un bowl, mezcla el queso crema, la media crema, el chorrito de Vainilla Molina y el 
Azúcar Glass Postrelicioso hasta tener una consistencia cremosa y sin grumos.  

2. Sirve en un vasito una capa de galletas como base, puedes partirla en 2 o 3 partes para que 
se acomode mejor, luego con una cucharita vierte un poco de café sobre ellas para 
humedecerlas.  

3. Cubre las galletas con una capa de la mezcla de queso y espárcela bien.  
4. Llena el vaso alternando una capa de galletas con café y una de la mezcla de queso.  
5. Espolvorea con Cocoa Postrelicioso y disfruta.

TIP: Puedes disfrutarla inmediatamente o si la prefieres más fresca puedes refrigerarla.


