- Tiramisu en 5 minutos -
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INGREDIENTES

| CUCHARADAS DE QUESO CREMA A TEMPERATURA AMBLENTE
L CUCHARADAS DE MEDIA CREMA

UN CHORRTTO DE VATNTLLA MOLINA

L CUCHARADAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO

1 PAQUETE DE GALLETAS DEDOS DE NOVTA 0 SAVOTARDI (ST NO TIENES PUEDES REEMPLAZARLAS POR OTRA
GALLETA QUE NO SEA MUY SUAVE)

[ TAZA DE CAFE

COCOA POSTRELLCTOSO PARA ESPOLVOREAR



PROCEDIMIENTO

1. ENUN BOWL, MEZCLA EL QUESO CREMA, LA MEDTA CREMA, EL CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA Y £L
ATUCAR GLASS POSTRELLCTOSO HASTA TENER UNA CONSISTENCTA CREMOSA Y SN GRUMOS.

). STRVEEN UN VASTTO UNA CAPA DE GALLETAS COMO BASE, PUEDES PARTIRLA EN 2 0 3 PARTES PARA QUE
SEACOMODE M JOR, EGO CON UNA CUCHARITA VIERTE UN POCO DE CATE SOBRE ELLAS PARA
HUMEDE

3 CUBRE LAS GALLETAS CON UNA CAPA DE LA MEZCLA DE QUESO Y ESPARCELA BIEN.

L HNAE VASO ALTERNANDO UNA CAPA DE GALLETAS [ON[AFHUNADHAMEZ[LAD[QU[SO

Y. LSPOLYOREA CON COCOA POSTRELICTOSO Y DISFRUTA

TIP: PUEDES DISFRUTARLA TNMEDTATAMENTE 0 ST LA PREFIERES MAS FRESCA PUEDES REFRIGERARLA



