- Mini hot cakes de chocolate en
micro -

INGREDIENTES

L TAZADE RARINA

1 CUCKARADTTA DE POLVO PARA HORNEAR

Yy DE CUCHARADITA DE SAL

J CUCHARADITAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO
0 DETAZA DE COCOA POSTRELICTOS0

% DETAZA DE LECHE



UN HUEVD
J CUCHARADTTAS DE MANTEQUILLA DERRETTDA

FRUTA AL GUSTD PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1. ENUN RECIPTENTE MEZCLATODOS LOS INGREDIENTES SECOS PARA HACER TU HARINA DE HOT CAKES
CASERA: HARINA, POLVO PARA HORNEAR, SAL, AZUCAR GLASS POSTRELICLOSO Y COCDA POSTRELTCLOSO.

). AGREGA LOS INGREDTENTES LTQUIDOS (LECHE, HUEVO Y MANTEQUILLA DERRETIDA) Y BATE HASTA TENER
UNA MASA SIN GRUMOS.

3. VIERTE LA MEZCLA EN UN MOLDE DE STLLCONA CON FORMA DE CUBOS, ASEGURATE DE QUE EL
SEA APTO PARA MICROONDAS.

k. DECORA CON TU FRUTA FAVORTTA, COLOCALA EN LA SUPERFLCLE DE LA MASA SIN SUMERGIRLA
DEMASTADO.

5. HORNEA EN EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE UN MINUTO HASTA QUE ESTEN BTEN (0CTDOS (APROX
F MIN).

6. ACOMPANA CON TUS TOPPINGS FAVORTTOS,



