- Galletas de la fortuna caseras -

INGREDIENTES

Para las galletas:

3 CLARAS DEHUEVD

J CUCHARADAS DE AGUA

Iy DETAZA DE AZUCAR

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA
Y TATA DE MANTEQUILLA DERRETIDA
L TAZA DEHARINA

COLORANTE ROJO AL GUSTO
PAPELTTOS CON FRASES



Para decorar:

Y TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO
J CUCHARADITAS DE LECHE

COLORANTE (0PCTONAL)

SPRINKLES

PROCEDIMIENTO

Para las galletas:
L ENUN BOWL, MEZCLATODOS LOS INGREDIENTES PARA LA MASA HASTA QUE NO QUEDEN GRUMOS.

J. CUANDO ESTE BTEN TNTEGRADA, ANADE COLORANTE ROJ0 AL GUSTO (NOSOTROS AGREGAMOS UNA
GOTITA).

3‘ PREPARA UNA CHAROLA PARA HORNEAR CON PAPEL ENCERADO. VIERTE EN LA CHARDLA UNA CUCHARADITA
LA MEZCLA; APLANALAY DALE FORMA CIRCULAR CON UNA CUCHARA, DEBE QUEDAR DE UNOS 3 (M DE
DIAMR PUEDES PONER VARIAS EN LA MISMA CHAROLA SEPARADAS UNAS DE OTRAS.

b, HORNEA A 110 °C DURANTE 12 MINUTOS, ESTARAN LISTAS CUANDO LOS BORDES COMLENCEN A DORARSE
UN P0QUITO.

). DESE SACARLAS DEL HORNO DEBERAS TRABAJARLAS RAPIDAMENTE P AKAQU N0 SE NDUREZ(AN.
DESPEGAL ASY\/O TEALAS BOCA ABATO, AGREGA EL PAPELITO CON LA FRASE QUE MAS TE GUSTE Y DOBLA POR
LA MITAD.

b. USA EL BORDE DE UN VASO PARA DOBLAR DE NUEVO POR LA MITAD LA MASA Y DARLE FORMA DE GALLETA
DE LA FORTUNA.

TIP: STTU GALLETA SE ENDURECLG MIENTRAS DOBLABAS LAS OTRAS, PUEDES METERLA ALGUNOS MINUTOS
ALHORNO CALTENTE Y ESTARAN LISTAS PARA MANETARLAS DE NUEVO,



] COLOCALA EN UN MOLDE PARA CUPCAKES MIENTRAS SE ENFRTA PARA QUE NO SE DEFORME.

Para la decoracion:

1 ENUN BOWL VACTA EL AZCCAR GLASS POSTRELTCLOSO Y AGREGA POCO A POCO LA LECHE, MEZCLA HASTA
OBTENER UNA CONSISTENCIA ESPESA.

1. STLO DESEAS PUEDES AGREGAR COLORANTE AL GUSTO.

3. CUBRE LA MTTAD DE LAS GALLETAS DE LA FORTUNA CON EL GLASEADD Y ESPOLVOREA CON SPRINKLES.



