- Galletas de mini tartas caseras (pop
cookie tarts) -

INGREDIENTES

300 G DE MASA DEHOTALDRE 0 MASA-RARA-PAY

12 CUCHARADAS DE MERMELADA POR GALLETA

LHUEVO

L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO

Yy DETAZA DE LECHE


https://www.vainillamolina.com/receta/257/mini-pay-de-manzana

COLORANTE VEGETAL AL GUSTO

PROCEDIMIENTO

1. EXTLENDE LA MASA SOBRE UNA SUPERFLCIE ENHARINADA HASTA QUE TENGA MEDTO CENTIMETRO DE
GROSOR. PUEDES COMPRAR LA MASA LTSTA O PREPARARLA CON NUESTRA RECETA-DE-MASA-PARA-RAY-

J. CORTA§ RECTANGULOS DEL MISMO TAMARIO, NOSOTROS LOS HLCIMOS DE 10X ] (M, PUEDES AYUDARTE
DEUNA REGLA 0 UNA CINTA METRTCA LTMPTA Y DESINFECTADA.

3 COLOCA LA MITAD DE L0S RECTANGULOS DE MASA SOBRE UNA BANDETA PARA HORNEAR (ON
MANTEQUILLA'Y PAPEL PARA HORNEAR.

b PICA LLGERAMENTE LA MASA CON UN TENEDOR PARA QUE NO SETNFLE Y ANADE EN CADA RECTANGULD
DE LAYz CUCHARADAS DE MERMELADA, DEJANDO UN MARGEN DE MASA LIBRE PARA CERRAR LAS TARTAS.

5. BATEELHUEVO Y RUMEDECE CON L LAS ORTLLAS DE LOS RECTANGULOS, LUEGO CUBRE LA BASE CON 0TRO
RECTANGULD DE MASA.

b. PRESTONA LAS ORILLAS CON UN TENEDOR PARA SELLARLO'Y PTCA LLGERAMENTE CON UN TENEDOR LA
SUPERFICTE DE LA MASA.

J HORNEA A TR0 °C DURANTE 25 MINUTOS O HASTA QUE SE VEAN DORADITAS.

. PREPARA EL GLASEADD CON LA TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y ANADE POCO A POCO LA LECHE
HASTA OBTENER UNA CONSTSTENCTA ESPESA Y FLUTDA, PUEDES USAR UNA CUCHARADITA PEQUENA PARA T
AGREGANDO LA LECHE. ST L0 DESEAS AGREGA TAMBIEN COLORANTE AL GUSTO.
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9 CUBRE LAS TARTITAS CON EL GLASEADO Y ANADE SPRINKLES AL GUSTO.



