- Barras de brownie s’mores -

INGREDIENTES

Para la base:

1 PAQUETE (170 6) DE GALLETAS TTPO MARTAS

Y2 BARRA (1) 6) DE MANTEQUILLA

Para el brownie:

J BARRAS DE CHOCOLATE OSCURO



Iy DETAZA DE COCOA POSTRELLCTOSO

L CUCHARADA DE CAFE EN POLVD

1% TAZAS DE MANTEQUTLLA DERRETTDA

J TAZAS DE ATUCAR BLANCA

Y TAZA DE AZUCAR MASCABADO

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

J CUCHARADITAS DE SAL

b PLEZAS DE HUEVO

L TAZADE RARTNA DE TRIGO

BOMBONES AL GUSTO PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO



Para la base:

1 DERRITE (A MANTEQUTLLAY TRITURA LAS GALLETAS.

J. MEZCLA AMBOS TNGREDTENTES HASTA FORMAR UNA MASTTA

3 PREPARA UN MOLDE PARA HORNEAR CON UN POCO DE MANTEQUTLLA Y PAPEL PARA HORNEAR.

b VIERT EL MOLDE Y AYUDATE DE UNA ESPATULA O UN VASO PARA DISTRIBUTRLA ¥
[OMFAUAR .

Para el brownie:

1. PRECALTENTA EL HORNOD A 180 °C'Y PTCA £L CHOCOLATE EN TROZ0S PEQUEND

J.EN'UN BowL ANADE 1/L»D TAZA DE COCOA POSTRELLCTOSD, £L CHOCOLATE, EL CAFEY LA MANTEQUILLA
DERRETIDA, DETALOS REPOSAR DURANTE 2 MINUTOS PARA QUE SE ABLANDE EL CHOCOLATE Y LUEGD
INTEGRALO (ON UN BATIDOR DE GLOBD.

3 ENOTRO RECTPTENTE MEZCLA LOS DOS TIPS DE AZUCAR CON LA SAL'Y EL CHORRITO DE VAINTLLA
MOLINA



b AGREGA UNA ORUNA LAS PLEZAS DE HUEVO A LA MEZCLA DE AZOCAR, PUEDES PONER TODAS LAS PIEZAS
DEHUEVO EN UN RECIPLENTE PARA QUE S AMA FACLLINTEGRARLOS, RECUERDA ROMPER EN UN BOML
SEPARADO CADA PIEZA DE HU VU PARA ASEGURARTE QUE ESTAN EN BUEN ESTADO.

. CUANDO HAYAS AGREGADD TODAS LAS PLEZAS DE HUEVO CONTINUA BATLENDO DURANTE
APROXIMADAMENTE 10 MINUTOS.

b. MIENTRAS STGUES BATIENDO ANADE CON CUTDADO LA MEZCLA DE CHOCOLATE DEL PASO .

] AGREGA POCO A POCO LA HARTNAY Y2 TAZA DE COCOA POSTRELTCIOSO, MEZCLA DE MANERA ENVOLVENTE
USANDO UNA ESPATULA

0. VIERTE LA MASA SOBRE LA BASE DE GALLETAS Y HORNEA A 180 °C DURANTE 40 MINUTOS.

1. SACALO DEL HORNO, (OLOCA LOS BOMBONES AL GUSTO SOBRE EL BROWNTE Y HORNEA DE NUEVO HASTA
QUEESTOS SE DERRTAN (APROX. 5-10 MIN).



