Mexican

Vanilla
Bleml

Para los bundt pastelitos:

BARRA DE 90 GR DE MANTEQUILLA ST SAL A TEMPERATURA AMBIENTE
Yy TAZA DE AZUCAR GRANULADA
1 (DITADE RALLADURA DE I MANDARINA
J HUEVOS
UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

L TAZA DE HARINA TAMIZADA



UNA PLZCA DE SAL

ACEITE EN SPRAY PARA ENGRASAR EL MOLDE

PERLAS DE AZUCAR PARA DECORAR

Para el glaseado:

L TAZA DE AZUCAR GLASS

3 (DA DE CHAMPAGNE

PROCEDIMIENTO

0.
1A

PRECALTENTA EL HORNO A TR0 °C/ 356 °F
ROCTA EL MOLDE CON ACETTE EN SPRAY,
EN UN BOWL GRANDE BATE LA MANTEQUILLA Y EL AZUCAR GRANULADA HASTA FORMAR UNA TEXTURA
ESPONTOSA.
AGREGA LA RALLADURA DE LA MANDARINA Y MEZCLA
ANADTR LOS HUEVOS, UNO A UNO, BATIENDO INMEDTATAMENTE DESPUES DE AREGALOS.
|ECHALE UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA!
INCORPORA LA HARTNA TAMIZADA Y LA PLICA DE SAL, APOYANDOTE DE UNA ESPATULA PARA RASPAR L0
LADOS DE TODO EL BOWL.
VTERTE LA MASA EN LOS MOLDES ENGRASADOS USANDD UNA MANGA PASTELERA
HORNEA QBMINUTOS.USAUNPA 1LLO PARA ASEGURARTE QUE ESTEN HORNEADOS
(OMPLETAMENTE.
D]A ENFRTA POR 5 MINUTOS, ANTES DE DESMOLDAR
GURATE DE QUE ESTEN COMPLETAMENTE FRIOS ANTES DE GLASEAR.



Para el glaseado:

1 EN UNTAZON PEQUERD, COMBINA EL AZUCAR GLASS, CHAMPAGNE Y REVUELVELOS HASTA QUE ESTEN
SUAVES.
). CON UNA CUCHARA, BARA LOS PASTELTTOS CON EL GLASEADO Y AGREGA LAS PERLAS DE AZUCAR.



