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INGREDIENTES

PARA LAS GALLETAS:

Yy TAZA DE MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBTENTE

Yo TAZA DE AZUCAR GRANULADA

Yy DETAZA DE ACEITE VEGETAL

J CUCHARADAS DE AZOCAR GLASS POSTRELLCTOSO



LHUEVO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

1 CUCHARADA DE CREMA PARA BATIR

%y DE CUCHARADITA DE POLVO PARA HORNEAR

J CUCHARADAS DE FECULA DE MATZ

Yy DE CUCKARADTTA DE SAL

100 TAZAS DE HARINA

PARA DECORAR:

Yo TATA DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE

J CUCHARADAS DE CREMA PARA BATTR

Y2 TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOS



COLORANTE VEGETAL AL GUSTO

SPRINKLES DE COLORES

PROCEDIMIENTO

PARA LAS GALLETAS:

1. PRECALTENTA EL HORNO A 180 °C

J. ACREMA LA MANTEQUILLA JUNTO CON EL AZUCAR GLASS POSTRELICLOSO, EL ACETTE Y EL AZOCAR
GRANULADA £ INTEGRALD TODO MUY BTEN

3 ANADE ELHUEVO, UN HO RITO DE VAINTLLA MOLTNAY LA CREMA PARA BATIR, CONTINUA
MEZCLANDO HASTA QUE ESTE BLEN INTEGRADD.

b AGREGA LA SAL, LA HARTNA Y EL POLVO PARA HORNEAR Y STGUE BATTENDO HASTA TENER UNA MASA
CONSISTENTE, STES NECESARTO PUEDES INTEGRARLA CON LAS MANOS.

5. §AZ BOLLTAS DEL MISMO TAMANO ¥ COLOCALAS EN UNA BANDEJA APTA PARA EL HORND ENGRASADA 0
CUBLERTA CON PAPEL PARA HORNEAR.

b HORNEA DE 20-22 MINUTOS A 180 °C



PARA DECORAR:

1. PREPARA TU BETUN BATIENDO LA MANTEQUILLA, EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO Y LA CREMA PARA
BATIR, HASTA QUE TENGA UNA CONSISTENCLA ESPONJOSA Y LIGERA

J. PINTA DEL COLOR QUE DESEES CON LOS COLORANTES VEGETALES.

3 COLOCA LA MEZCLAEN UNA MANGA PASTELERA CON LA DUYA DE TU PREFERENCTA, NOSOTROS USAMOS
UNADUYADE ESTRELLA.

SPERA A QUE LAS GALLETAS SEENFRTEN Y COLOCA UNA CAPA DE BETUN SOBRE ELLAS

). AGREGA SPRINKLES DE COLORES AL GUSTO.



