- Arbolitos navidenos de hot cakes -

INGREDIENTES

PARA LA MASA:

L TAZA DE HARINA

1 CUCHARADITA DE POLVO PARA HORNEAR

Yy DE CUCHARADITA DE SAL

J CUCHARADITAS DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO



i DETAZA DELECHE

UN HUEVO

J CUCHARADTTAS DE MANTEQUILLA DERRETIDA

COLORANTE VEGETAL VERDE

MANTEQUILLA PARA ENGRASAR LA SARTEN

PARA DECORAR:

MIEL AL 6USTO

SPRINKLES DE COLORES

ATUCAR GLASS POSTRELTCTOSO PARA ESPOLVOREAR

CREMA CHANTILLY

ESTRELLITA COMESTIBLE O DECORATIVA

PROCEDIMIENTO



1 PRIM ERO HAZ TU MEZCLA DE HARINA PARA HOT CAKES CASERA CON LA HARINA, EL POLVO PARA HORNEAR,
ELAZOCAR GLASS POSTRELTCTOSO.

). AGREGA LS INGREDTENTES LTQUIDOS: LA LECHE, EL HUEVO Y LA MANTEQUILLA. INTEGRALO TODO MUY
BIEN, HASTA TENER UNA MASA UNTFO RME.

3. ANADE COLORANTE VEGETAL VERDE HASTA OBTENER ELTONO QUE MAS TE GUSTE

L PREPARA UNA SARTEN CALLENTE CON MANTE QUI PARA COCINAR. VIERTE UN CUCHARON DE LA MASA
YD EJALO COCER HASTA QUE APAREZCAN BURBUTAS EN LA SUPERFICTE, VOLTEALO Y COCINA UN POCO MAS.
ASEGURATE DE QUE AL MENOS UN LADD NO QUED MUY DORADD.

. REPITE CON EL RESTO DE LA MASA USANDO PORCIONES MAS PEQUENA NER HOT CAKES DE
DIFERENTES TAMARNOS.

0. APTLA LOS HOT CAKES DEL MAS GRANDE AL MAS PEQUERIO, DETA EL LADD MENOS DORADO HACTA ARRTBA



] BANA CON UN POCO DE MTEL, ESPOLVOREA CON SPRINKLES Y AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO.

0. CORONA CON CREMA CHANTILLY AL GUSTO Y UN ADORNO EN FORMA DE ESTRELLA



