Ingredientes para la base de galleta:

D GALLETAS MARTAS TRITURADAS
k CUCHARADAS DE MANTEQUILLA DERRETIDA
J CUCHARADAS DE AZUCAR

J CUCHARADAS DE AZUCAR MORENA

Para el relleno cremoso:

L TAZA DE MEDIA CREMA



1 PAQUETE DE QUESO CREMA, A TEMPERATURA AMBIENTE

1 PAQUETE DE PUDIN CHEESECAKE VAINTLLA

L Y2 TAZA DEROMPOPE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

PROCEDIMIENTO

STRVE LAS GALLETAS EN UN BOWL, AGREGA LA MANTEQUILLA DERRETIDA Y LAS AZUCARES.
STRVE EN VASTTOS, PRESTONANDO CON UNA CUCKARA EN EL FONDD.

EN UN BOWL BATE EL QUESD CREM

AGREGA EL ROMPOPE, £L PUDIN AL QU 50 CREMA Y BATE A VELOCIDAD BAJA.

ARADE CON UNA ESPATULA LA MEDTA CREMAY COMBINA

STRVE SOBRE L0 VASITOS CON LAS GALLETAS TRITURADAS.

DECORA CON FRUTOS ROJ0S.



