- Palomitas glaseadas -

INGREDIENTES

Y2 BOLSA DE PALOMITAS NATURALES PARA MICROONDAS

10 BOMBONES BLANCOS GRANDES

Y2 BARRA DE MANTEQUTLLA (1) 6)

Y TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

UN CHORRITO DE AGUA 0 LECHE

PROCEDIMIENTO



1. DERRITE LA MANTEQUTLLA, PUEDES HACERLO EN UNA OLLA A FUEGO BAJO 0 EN EL MICROONDAS EN
INTERVALDS DE 10 SE GUNDO

) AGREGA L05 BOMBONES EN EL MISMO RECTPIENTE QUE LA MANTEQUILLA Y DERRTTELDS TAMBIE S
105 DERRTTES EN LA ESTUFA RO[URAMOVR(ONSTANTE MENTE PARA QUE NO SE PEGUEN N SE QUEM
STPREFLERES HACERLO EN MICROONDAS CALZENTALDS DURANTE 30 SEGUNDOS D HASTA QUE SE DERRITAN
20k COMPLETO.

Y VEERTE LA MEZCLA DE BOMBONES SOBRE LAS PALOMITAS Y REVUELVE L0 MAS RAPIDO POSIBLE PARA
INTEGRARLOS BIEN.

b ENGRASATUS MANDS CON UN POCO DE MANTEQUILLA'Y FORMA BOLTTAS CON LA MASA DE PALOMITAS,
(OLOCALAS EN UNA BANDETA CON PAPEL ENCERADD.

. EN OTRO RECIPTENTE COLOCA £L AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO Y AGREGA POCO A POCO AGUA 0 LECHE
HASTA TENER UNA CONSISTENCTA ESPESA, PERO FLUTDA.

b. CUBRE LA MTTAD DE CADA BOLTTA DE PALOMITAS CON L GLASEADO.

J DETALAS SECAR POR APROYIMADAMENTE 20 MINUTOS.



