- Hot chocolate bombs | Bombas de
chocolate -

INGREDIENTES

250 6 DE CHOCOLATE BLANCO PARA DERRETTR

3 CUCHARADAS DE COCOA POSTRELTCLOSO (1 PARA CADA BOMBA)

MALVAVISCOS MINT AL 6USTO

DIAMANTINA COMESTIBLE (OPCTONAL)

SPRINKLES DE COLORES (OPCLONAL)



CHOCOLATE DE COLORES PARA DECORAR

3 TAZAS DE LECHE CALTENTE

MOLDE DE STLICON CON FORMA DE ESFERA

PROCEDIMIENTO

1. DERRITE EL CROCOLATE BLANCO EN MI(ROONDAS EN INTERVALOS DE 20 SEGUNDOS, ENTRE CADA
INTERVALD REVUELVELO PARA EVITAR QUE SE QUEM

J. VIERTE EL CHOCOLATE SOBRE UN MOLDE DE STLLCON, EN CADA ESPACTO COLOCA UNA CAPA UNTFORME Y
SIN HUECOS, LO SUFTCTENTEMENTE GRUESA PARA QUE NO SE ROMPA AL DESMOLDAR, DEJALOS BORDES UN
POCO MAS GRUESOS, YA QUE SON LA PARTE MAS FRAGIL.

3 REFRTGERA POR 5 MINUTOS 0 HASTA QUE SEENDUREZCAN.

b DESMOLDA LAS FIGURAS CON MUCHO CUTDADD.

). CALTENTA UN PLATO EN HMI[ROONDAS POR 40 SEGUNDOS. TOMA L AMHADD UNABOMBA DE
CHOCOLATE Y COLOCALA BOCA ABAJO SOBRE EL PLATO, GIRALA LIGERAMENTE PARA EMPAREJAR LOS BORDES.

b. CUANDO LA MTTAD DE LA BOMBA ESTE PARETA, AGREGA 1 CUCHARADA DE COCOA POSTRELICLOSO, LOS
BOMBONES ¥ LA DIAMANTINA COMESTIBLE.



] EMPARETA LA OTRA MITAD Y COLOCALA SOBRE LA QUE RELLENASTE, USA LAS YEMAS DE L0S DEDDS PARA
UNIR AMBAS MITADES ¥ REFRIGERA HAS TAQU TEN FIR MES

0. DERRITE EL CHOCOLATE DE COLORES EN EL MICROONDAS EN INTERVALOS DE 20 SEGUNDOS Y USALO PARA
DECORAR LAS BOMBAS, PUEDES ANADIR ALGUNDS SPRINKLES ANTES DE QUE SEQUE EL CROCOLATE. STES
NECESARTO REFRIGERA POR ALGUNOS MINUTOS MAS.

1. DERRITE LA BOMBA EN UNA TAZA DE LECHE CALTENTE, MEZCLA Y DISFRUTA.



