Para los cups:

L LATA'DE MASA PARA ROLLOS DE CANELA PRE-HECHOS

Ingredientes para el relleno:
L TAZA DE FRAMBUESAS FRESCAS 0 CONGELADAS

L TAZA DE FRESAS FRESCAS 0 CONGELADAS, EN RODATAS
1/ TAZA DE ARANDANOS FRESCOS 0 CONGELADOS

L TAZA DE AZUCAR



J CUCHARADAS DE JUGO DE LTMON FRESCO

Para el frosting:
L TAZA DE AZUCAR GLASS

Yy TAZA DE MANTEQUTLLA

3 CUCHARADAS DE LECHE

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

PROCEDIMIENTO

Para los cups:

1. CALTENTAELHORNO A 180 °C /360 °F ENGRASA LOS MOLDES PARA MUFFINS CON ACETTE EN SPRAY.

). CORTAELTUBD DE MASA EN § PEDAZOS,

3 APLANA CADA PEDAZO CON UN RODILLO FORMANDO UNA “TORTILLA™ Y COLOCA EN CADA MOLDE DE
MUFFIN PRESTONANDO FIRMEMENTE.

k. HORNEA POR 20 MINUTOS.

Para el relleno:

EN'UNA OLLA, COLOCA LAS FRESAS, FRAMBUESAS Y BLUEBERRIES, EL AZUCAR Y ELTUGO DE LIMON.

CALTENTA HASTA QUE EL AZUCAR SE DISUELVA Y SE FORME UNA MEZCLA HOMOGENEA



RETIRA DEL FUEGO Y DETA ENFRIAR

Opcional: PUEDES AGREGAR UNA CUCHARADA DE FECULA DE MATZ PARA ESPESAR LA MEZCLA.

Para el frosting:

1. BATE LA MANTEQUTLLA HASTA QUE ESTE SUAVE Y CREMOSTTA.
). ADEELATUCAR GLASS, UNATAZA A LA VEL
3. [CHALE UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA Y LA LECHE HASTA OBTENER UNA CONSISTENCLA SUAVE.

iPrepara tus cups!

RELLENA LOS CUPS CON LA MEZCLA DE BERRTES Y TERMINA CON LA CANTIDAD DE FROSTING QUE DESEES



