
- Spicy mocha -

INGREDIENTES

2 cucharadas de cocoa 

1 cucharada de azúcar glass

1 cucharadita de canela 

1/8 - 1/4 cucharadita de chile en polvo (depende del nivel de picante) 

3/4 de taza de café americano caliente

1/4 de taza de leche

Un chorrito de Vainilla Molina



 

Para decorar:

Crema batida 

Varita de canela 

Granos de café

Pizca de chile en polvo

 

PROCEDIMIENTO

1. En una taza, coloca el azúcar, cocoa, canela y el chile en polvo.
2. Vierte el café caliente y mezcla bien. 
3. Échale un chorrito de Vainilla Molina y mezcla de nuevo. 
4. Incorpora la leche caliente y revuelve un poco. 
5. Decora con una varita de canela, crema batida, canela en polvo y/o una mini pizca de 

chile en polvo.

 

 

 


