- Bunuelos -

INGREDIENTES

1Y DETAZA DE HARINA

1'Y2 (DAS. DEAZUCAR

Y (OTTA. DESAL

Yy DECDITA. DE POLVO PARA HORNEAR

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA



1 (DA DEAGUA

J (DAS. DE ACEITE

J HUEVOS

[ TAZADE LECHE

L LITRO DE ACEITE PARA FRETR

L TAZA DE AZ(CAR PARA DECORAR

1 (DA. DE CANELA PARA DECORAR

| MOLDE PARA HACER BUNUELDS

PROCEDIMIENTO

EN'UN BOWL, MEZCLA LA HARINA, EL AZUCAR, LA SAL, EL POLVO PARA HORNEAR, EL AGUA, L0
HUEVOS, EL ACELTE Y MEZCLA.

-

ECHALE UN CHORRTTO DE VATNTLLA MOLTNA Y VUELVE A MEZCLAR.



AGREGA LA LECHE POCO A POCO E INCORPORA MUY BLEN HASTA TENER UNA MEZCLA HOMOGENEA Y
SIN GRUMOS.

CALTENTA EL ACETTE, METE EL MOLDE DE BURUELOS EN EL ACETTE Y CALTENTA MUY BIEN.
[NMEDIATAMENTE ESCURRE EL EXCESO DE ACETTE Y METE A LA MEZCLA. CUTDA QUE LA MEZCLA NO
(UBRA EL MOLDE, DE LO CONTRARTO NO PODRA SOLTARSE EL BURIUELD.

[NSERTA RAPLDAMENTE EL MOLDE DE NUEVO EN EL ACEITE Y DEJA QUE EL BUNUELD CATGA SOLO.

FRTE L0S BURUELOS HASTA QUE ESTEN DORADOS Y ESCURRE EL EXCESD DE ACELTE EN PAPEL
ABSORBENTE.

ESPOLVOREA CON LA MEZCLA DE CANELAY AZUCAR.



