- Sombreritos de bruja -

INGREDIENTES

12 GALLETAS SALADAS REDONDAS

1206 DE CHOCOLATE AMARGO

50 6 DE AZCAR GLASS POSTRELICTOSO

UN CHORRTTO DE EXTRACTO NATURAL DE VAINTLLA MOLINA

COLORANTE VEGETAL



CHISPAS DE CHOCOLATE

PROCEDIMIENTO

DERRITE EL CHOCOLATE AMARGO EN EL MTCRODNDAS POR LAPSOS DE 10 SEGUNDOS HASTA QUE SE
DERRITA POR COMPLETO

1
AGREGA UN CHORRITO DE EXTRACTO NATURAL DE VATNTLLA MOLINA AL CHOCOLATE DERRETIDO ¥
MEZCLA HASTA QUE ESPESE

il
VIERTEUNA[U(HARADADE CHOCOLATE SOBRE CADA GALLETA HASTA QUE QUEDE CUBLERTA TODA LA
SUPERFICIE. REFRTGERA POR 10 MINUTOS.

}
POR SEPARADO, DIVIDE EL AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO EN PARTES TGUALES EN DIFERENTES BOWLS,
DEPENDIENDO DE [0S COLORES QUE VAYAS A UTILIZAR. AGREGA A CADA BOWL UNAS GOTITAS DEL
(OLORANTE DESEADO Y UNAS GOTITAS DE AGUA. MEZCLA HASTA TENER UNA PASTA HOMOGENEA

)

ECHA UNA GOTA DEL GLASEADO DE COLOR EN CADA GALLETA'Y COLOCA UNA CHISPA DE CHOCOLATE,
SIMULANDO UN SOMBRERD DE BRUJA.



MANTEN L0S SOMBRERTTOS DE BRUTA EN UN LUGAR FRESO 0 EN REFRIGERACLON HASTA SERVIR,



