- Carpaccio de salmodn en aceite de
vainilla -
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INGREDIENTES

Para la Vinagreta

- 1 CHORRTTO DE EXTRACTO DE VAINILLA MOLINA
-y CUCHARADITA DE VINAGRE BALSAMICO

- Yy CUCHARADITA DE MOSTAZA DIJON

- 1/3 TAZA DE ACELTE DE MATZ

- SALY PIMIENTA



Para el carpaccio

- J00 GRAMOS DE SALMON NATURAL 0 AHUMADO
- ) PIEZAS DE ESPARRAGO

- L TAZA DE ALCAPARRAS

- 1 PIEZA DE HUEVO COCIDO

- L TAZA DE GERMEN DE ALFALFA

- LTAZA DE CHILE MORRON R070

PROCEDIMIENTO

1. LTCUAMOS TODOS LOS INGREDTENTES DE LA VINAGRETA EN LA LTCUADORA HASTA OBTENER UNA MEZCLA

HOMOGENEA
). ASAMOS L0S ESPARRAGOS EN UNA SARTEN CON SAL'Y PTMTENTA, UNA VEZ QUE ESTEN SUAVES
RETIRAMOS DEL FUEGO.

3 CORTAMOS EL SALMON EN LAMINAS DELGADAS Y LAS COLOCAMOS AL CENTRO DEL PLATO, ENCIMA DEL
SALMON COLOCAMOS LA ALCAPARRA PTCADA, EL GERMINADO DE ALFALFAY EL MORRON CORTADO EN

TIRAS DELGADAS. POR ULTIMO CON LA AYUDA DE UNA COLADERA METALTCA ESPOLVOREAMOS E
(OCIDO COMENZANDO POR LA CLARA'Y POSTERLORMENTE LA YEMA.

b DECORAMOS CON EL ESPARRAGD ASADD Y TERCTOS DE LIMON.

5 TAMBIEN L0 PODEMOS ACOMPANAR CON PAN TOSTADO.



