
- Chocolate caliente dalgona -

INGREDIENTES

2 cucharadas de azúcar 

2 cucharadas de cacao en polvo 

2 cucharadas de agua caliente 

¼ de taza de crema (media crema)

Un chorrito de Vainilla Molina

1 vaso de leche caliente

2 ó 3 bombones quemados para decorar

PROCEDIMIENTO



1. Coloca el azúcar y el cacao en un bowl. 
2. Mezcla bien con la ayuda de una cuchara o un batidor de globo.
3. Agrega el agua caliente y continúa mezclando.
4. Ahora, agrega la crema, el chorrito de Vainilla Molina y continúa mezclando.
5. Sirve la leche caliente en un vaso y agrega la mezcla de chocolate que acabas de preparar. 
6. Decora con 2 o 3 bombones quemados y disfruta.

 

 

 

 


