- Pastel de galletas sin horno -

INGREDIENTES

1 PAQUETE DE GALLETAS DE CHTSPAS DE CHOCOLATE

1 PAQUETE DE CODKTES AND CREAM

3 TAZAS DE CREMA CHANTILLY

L (DTA. DE AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO



1 (DAS. DE COCOA POSTRELLCTOSO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

PROCEDIMIENTO

1 MEZCLA LA CREMIA CHANTILLY CON EL AZCCAR GLASS POSTRELICTOSO, EL CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA
Y LA COCOA POSTRELICTO5D.

J. PREPARA UN MOLDE DESMONTABLE FORRADO (ON PLASTICO DE COCINA.

3 COLOCA UNA CAPADE GALLETAS DE CHISPAS DE CHOCOLATE ALREDEDOR DEL MOLDE, DE MANERA
VERTICAL, SEGUIDA DE UNA CAPADE LA MEZCLA DE CREMA CHANTLLLY

b HAZ UNA STGUTENTE CAPA DE COOKTES AND CREAM, DESPUES UNA DE CREMA CHANTILLY Y REPITE
ALTERNANDO EL SABOR DE LAS GALLETAS, RASTA LLENAR TODO £L MOLDE

). REFRTGERA DE 2 A 3 HORAS,

0. DESMOLDA Y CUBRE CON MAS CREMA CHANTLLY.

] REFRIGERA UN POCO MAS Y ESPOLYOREA CON COCOA POSTRELLCTOS.



