- Jericalla -

INGREDIENTES

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA CRISTALINA

Yy LTTRO DE LECHE

Yo TAZA DE AZUCAR



3 HUEVOS GRANDES 0 4 PEQUENOS

PROCEDIMIENTO

1. PRECALTENTA ELHORNO A TH0° C

). AGREGA Y BATE EN UN BOWL LOS HUEVOS, LA LECHE, AZUCAR Y EL CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA
CRISTALINA

3 VIERTE LA MEZCLA EN MOLDES INDIVIDUALES.

b COLOCA LS MOLDES DENTRO DE UNA CHAROLA Y HORNEALOS A BANO MARTA STN TAPAR

APROXTMADAMENTE 1 HORA O HASTA QUE LAS JERTCALLAS ESTEN COCLDAS Y CON LAS SUPERFICTES

LTGERAMENTE DORADAS. NOTA- EL AGUA PARA EL BANO MARTA DEBE DE ESTAR PREVIAMENTE CALTENTE.

5. STRVELAS TRTAS 0 A TEMPERATURA AMBIE



