- Donas arcoiris -

INGREDIENTES

Para las donas:

150 6 DE HARINA DE TRIGO

100 G DE AZUCAR

90 6 DE MANTEQUILLA

) RUEVOS



Y1 TAZA DE LECHE

L CDTA. DE POLVO PARA HORNEAR

L PIZCADESAL

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

MALVAVISCOS MINT

SPRINKLES DE COLORES

Para el glaseado:

L TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

50 6 DEQUESD CREMA

L (DTA. DE LECHE

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA

PROCEDIMIENTO

Procedimiento paralas donas:



EN UN TAZON ACREMA LA MANTEQUILLA, AGREGA EL AZUCAR Y BATE HASTA INTEGRAR.

AGREGA L0S J HUEVOS Y STGUE BATIENDD.

[CHALE UN CHORRLTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINAY BATE BIEN.

LEAGREGAS LA HARINA, EL POLVO PARA HORNEAR Y LA SAL, PASANDOLOS ANTES POR UN COLADOR.

MEZCLA BIEN MTENTRAS LE AGREGAS POCO A POCO LA LECHE

ENGRASA TU MOLDE DE DONAS Y COLOCA LA MASA

LLEVA A UN HORND PRECALENTADD A 180 °CDEUNDS 10 A 15 MIN.

Procedimiento para el glaseado:

EN UN TAZON AGREGA EL QUESO (REMA A TEMPERATURA AMBTENTE Y COLOCA LA LECHE CALTENTE
MEZCLANDO BIEN POCO A POCO.

[CHALE UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA Y MEZCLA



AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO Y MEZCLA HASTA INTEGRAR.

BANA LAS DONAS CON EL GLASEADO.

AGREGA MALVAVISCOS MINT A LA MITAD DE LAS DONAS Y LA OTRA MITAD LA CUBRES (ON
SPRINKLES DE COLORES PARA FORMAR N ARCOTRIS,



