- Pastel colorido -

INGREDIENTES

J00 6 DE MANTEQUILLA

100 G DE MANTECA VEGETAL

300 6 DEAZOCAR GLASS POSTRELLCTOSO

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

COLORANTE VEGETAL R0T0, AZUL, AMARILLO



PAN DE CHOCOLATE

PROCEDIMIENTO

® ACREMA MANTECA DENTRO DE UN BOWL. (LA MANTECA ES MUY IMPORTANTE PARA QUE £L BETUN
AGUANTE EL CALOR Y NO SE DERRTTA).

® BATE CON MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE HASTA QUE £STA LUZCA MAS PALIDA

® JGREGA AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO POCO A POCO MTENTRAS BATES,

® [CHALE UN CORRTTO DE VATNTLLA MOLINA CRISTALINA £ INTEGRA BIEN.

® DISTRIBUYE EN TAZONES SEPARADOS Y PINTA CON COLORANTE VEGETAL.
® PARTEEL PAN DE CHOCOLATE A LA MITAD Y UNELAS POR EL MEDTO.

© (CORTA LA PANCITA DEL PAN PARA NIVELAR Y CUBRE CON UNA LLGERA CAPA DE BETUN.

® REFRTGERA POR 15 MINUTOS.

® (CUBRE DE NUEVO CON BETUN Y LLEVALO NUEVAMENTE A REFRIGERAR.

® (OLOCA EL RESTO DEL BETUN EN MANGAS SEPARADAS.

® DECORA PRESTONANDO CON LA DUYA



