- Hot cakes esponjosos de chocolate -

INGREDIENTES

J (DTAS. DE COCOA POSTRELTCTOSO

UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA

3 HUEVOS

| COTAS. DE HARINA

| CDTAS. DE LECHE



LYy (DTAS. DE AZUCAR

L (DTA DEJUGD DE LIMON

PROCEDIMIENTO

1 SEPARA LAS YEMAS Y LAS CLARAS DE LAS PTEZAS DE HUEVD.

J.EN'UN RECIPTENTE MEZCLA LAS YEMAS CON LA COCOA POSTRELTCTOS0, LA HARNA, LA LECHE Y EL
CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA.

3 ENOTRO RECTPTENTE BATE LAS CLARAS A VELOCLDAD BATA Y AGREGA EL JUGO DE LIMON, ANADE POCO A
POCO EL AZOCAR Y CONTINUA BATLENDO HASTA QUE SE FORMEN PICOS FIRMES.

§ INCORPORA DE FORMA ENVOLVENTE UNA CUCHARADA DE LAS CLARAS A LA MEZCLA DE CHOCOLATE Y
CONTINUA AST HASTA TNTEGRAR TODAS LAS CLARAS BATIDAS.

9. COCINA UNA PORCION DE LA MASA A FUEGO MEDTO EN UNA SARTEN PREVIAMENTE ENGRASADA
, DETALO APROYTMADAMENTE ' MINUTOS POR CADA LADO. PUEDES AGREGAR UN POCO DE AGUA A LA
MITAD DE LA COCCLON DE CADA LADO Y TAPAR LA SARTEN PARA UNA MEJOR COCCTON.

b. STRVE Y DECORA AL GUSTO.



