
- Malteada de roles de canela -

INGREDIENTES

Para el glaseado: 

1 taza de Azúcar Glass Postrelicioso 

50 g de queso crema 

1 cdta. de leche 

1 cdta. de Vainilla Molina Cristalina 



 

Para la malteada:  

1 taza de leche 

3 bolas de helado de vainilla 

½ rol de canela grande 

Canela en polvo 

Crema chantilly 

PROCEDIMIENTO

1. En un bowl, acrema el queso crema a temperatura ambiente, luego agrega la leche y el 
chorrito de Vainilla Molina Cristalina.  

2. Añade poco a poco el Azúcar Glass Postrelicioso hasta que esté bien integrado, si tu mezcla 
está muy espesa puedes agregar un poco más de leche.  

3. Escarcha tu tarro para malteada con el glaseado y espolvorea con canela al gusto.  

4. Para la malteada licúa la leche, el helado y el rol de canela.  



5. Sirve en el tarro y decora con crema chantilly y canela en polvo.  


