
- Sprinkles caseros -

INGREDIENTES

2 ½ tazas de Azúcar Glass Postrelicioso Sabor Vainilla 

¼ de taza de claras de huevo pasteurizadas 

1 cdta. de jugo de limón 

Colorante en gel 

PROCEDIMIENTO



1. En un recipiente vierte las claras de huevo y poco a poco integra con un batidor el Azúcar 
Glass Postrelicioso Sabor Vainilla.  

2. Cuando tenga una consistencia espesa en la que al levantar el batidor puedas formar 
líneas que en pocos segundos se reintegren a la mezcla, agrega el jugo de limón y bate de 
nuevo.  

3. Continúa mezclando y agregando el resto del Azúcar Glass Postrelicioso hasta que al 
levantar el batidor y dibujar líneas, éstas ya no desaparezcan.  

4. Separa el glaseado en varios recipientes y agrega los colorantes que desees.  

5. Coloca la mezcla en mangas pasteleras con una duya circular. 

6. Sobre una bandeja con papel encerado haz líneas largas de glaseado y déjalas secar por un 
par de horas. Puedes pegar el papel a la bandeja colocando algunos puntos de glaseado en las 
esquinas.  

7. Rompe las líneas del tamaño que desees.  

 

NOTA: Puedes usar esta misma preparación para hacer las figuras que más te gusten.


