- Flan de vainilla y cajeta -

INGREDIENTES

 PLEZAS DE HUEVO SAN JUAN

J CHORRITOS DE VAINTLLA MOLINA

UNA LATA DE LECHE CONDENSADA (317 6)
UNA LATA DE LECHE EVARORADA (360 6)
10 6 DE QUESO CREMA

UNATAZA DE CATETA

PROCEDIMIENTO



1 COLOCA LA CATETA EN MOLDE REDONDO DE 1§ (M DE DIAMETRD, ASEGURATE DE CUBRIR MUY BIEN LA
BASEY LAS PAREDES DEL MOLDE

) LTCUA LAS PTEZAS DE HUEVD SAN JUAN, L0 DOS CHORRTTOS DE VAINTLLA MOLINA, EL QUESO CREMA, LA

LECHE CONDENSADA'Y LA LECHE EVAPORADA.

3 CUANDO LOS INGREDIENTES ESTEN BIEN TNCORPORADOS, VIERTE LA MEZCLA CUTDADOSAMENTE EN EL
MOLDE CON CAJETA.

L CUBRE EL MOLDE CON' PAPEL ALUMINTO SELLANDO MUY BTEN LOS BORDES, LLEVA A BARIO MARTA POR
APROXTMADAMENTE 50 MINUTOS.

. RETIRA DEL BARIO MARTAY DEJALO ENFRTAR. CUANDO ESTE FRIO VOLTEA CON CUTDADO EL MOLDE SOBRE
UN PLATON PARA DESMOLDAR Y REFRTGERA EL FLAN POR AL MENDS J HORAS ANTES DE SERVIRLO.



