- Mini paletas de hot cakes -

INGREDIENTES

Para la masa de hot cakes:
Yy TATA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCI0S0

L CDAS. DE COCOA POSTRELICTOSO

1Y TAZAS DE HARINA

JAUEVDS

L TAZA DE LECHE

UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA



Yy DETAZADE MANTEQUTLLA DERRETIDA

J (DAS. DE POLVO PARA HORNEAR

Para armar la paleta:
Y TAZA DE CREMA DE AVELLANAS

1 TAZA DE COBERTURA DE CHOCOLATE
SPRINKLES DE CORAZONES

PALLTOS DE MADERA

PROCEDIMIENTO

L LTCOATODOS LOS TNGREDTENTES PARA LA MASA DE LOS HOT CAKES: LA LECHE, LA MANTEQUILLA,
HUEVOS, EL CHORRTTO DE VATNTLLA MOLTNA, LA COCOA POSTRELTCTOSD AZU[AKC 5 POSTRE I(IOSO
ELPOLVO PARA HORNEAR Y LA HARTNA. CUANDO ESTE TODO BIEN INTE GKADO,VIR LAMEZCLAEN UN
BOWL.

). ENGRASA CON'UN POCO DE MANTEQUTLLA 0 ACETTE UN SARTEN ANTIADHERENTE Y COLOCA UNA PARTE
DE LA MEZCLA SOBRE £L. LA MEDIDA QUE RECOMENDAMOS PARA QUE TE QUEDEN TODOS DEL MISMO
TAMARNO SON 3 CUCHARADAS DE MASA, TAMBLEN PUEDES USAR ALGUN MOLDE REDONDO METALLCO SOBRE
TU SARTEN.

3. DETALO COCER DE UN LADO Y CUANDO APAREZCAN BURBUJAS SOBRE LA MASA DALE LA VUELTA; COCINALD
UNOS MINUTOS MAS POR EL 0TRO LADOYRHTRALODHSARTEN,K EPITE HASTA TERMINAR CON TODA LA
MASA.



b UNTAUN POCO DE CREMA DE AVELLANAS SOBRE UN HOT CAKE, COLOCA UN PALTTO DE MADERA EN
(ENTRO Y CLERRALO CON OTRO HOT CAKE. £S TMPORTANTE QUE NO PONGAS DEMASTADO RELLEND, YAQU
PODRTA HACER QUE SE RESBALEN AMBOS HOT CAKES.

9. DERRTTE LA COBERTURA DE CHOCOLATE EN EL MICROONDAS, EN TNTERVALOS DE 10 SEGUNDOS.
b CUBRE LAS PALETAS CON LA COBERTURA Y AGREGA LOS SPRINKLES SOBRE £L CHOCOLATE AUN FRESCO.

[SPERA A QUE EL CHOCOLATE SE SEQUE Y DISFRUTA UN MOMENTO POSTRELLCTOSO.



