
- Mini paletas de hot cakes -

INGREDIENTES

Para la masa de hot cakes: 

½ taza de Azúcar Glass Postrelicioso

4 cdas. de Cocoa Postrelicioso

 1 ½ tazas de harina

2 huevos

1 taza de leche

Un chorrito de Vainilla Molina



¼ de taza de mantequilla derretida

2 cdas. de polvo para hornear

 

Para armar la paleta: 

½  taza de crema de avellanas

1 taza de cobertura de chocolate

Sprinkles de corazones

Palitos de madera

 

PROCEDIMIENTO

1. Licúa todos los ingredientes para la masa de los hot cakes:  la leche, la mantequilla, los 
huevos, el chorrito de Vainilla Molina, la Cocoa Postrelicioso, el Azúcar Glass Postrelicioso, 
el polvo para hornear y la harina. Cuando esté todo bien integrado, vierte la mezcla en un 
bowl. 

2. Engrasa con un poco de mantequilla o aceite un sartén antiadherente y coloca una parte 
de la mezcla sobre él. La medida que recomendamos para que te queden todos del mismo 
tamaño son 3 cucharadas de masa, también puedes usar algún molde redondo metálico sobre 
tu sartén. 

3. Déjalo cocer de un lado y cuando aparezcan burbujas sobre la masa dale la vuelta; cocínalo 
unos minutos más por el otro lado y retíralo del sartén, Repite hasta terminar con toda la 
masa. 



4. Unta un poco de crema de avellanas sobre un hot cake, coloca un palito de madera en el 
centro y ciérralo con otro hot cake. Es importante que no pongas demasiado relleno, ya que 
podría hacer que se resbalen ambos hot cakes. 

5. Derrite la cobertura de chocolate en el microondas, en intervalos de 10 segundos. 

6. Cubre las paletas con la cobertura y agrega los sprinkles sobre el chocolate aún fresco. 

7. Espera a que el chocolate se seque y disfruta un momento Postrelicioso. 

 


