- Mini fudge de Red Velvet -

INGREDIENTES

Para el frosting:

1 BARRA DE QUESO CREMA (180 6)

120 6 DE MANTEQUTLLA

L TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO
Yy DETAZA DE LECHE EN POLVO

UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA

DUYADE ESTRELLA #15



Para la base:

J1 GALLETAS DE CHOCOLATE

Yy DETAZA DE MANTEQUILLA DERRETIDA

Para el fudge:
Yo TAZA DE CHOCOLATE BLANCO EN TROZ0S
J (DAS. DE CHOCOLATE 0SCURO EN TROZ0S
COLORANTE ROJO AL GUSTO

0 DETAZA DE CREMA PARA BATIR

PROCEDIMIENTO

Para el frosting:
1 ACREMA ELQUESD CREMA Y LA MANTEQUTLLA CON UNA BATIDORA
J. AGREGA LA LECHE EN POLYO Y CONTINUA BATLENDO.

3. STGUE BATIENDO MTENTRAS ANADES EL AZUCAR GLAS P OSTRELICLOSO Y CUANDO ESTE BIEN
INTEGRADO, ECHALE UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA; REVUELVE HASTA QUE SETNCORPORE

b COLOCA EL FROSTING EN UNA MANGA PASTELERA CON UNA DUYA DE ESTRELLA #16 Y RESERVA



Para la base:

1 TRITURA LAS GALLETAS DE CHOCOLATE, TE RECOMENDAMOS HACERLO EN LA LTCUADORA PARA OBTENER
UN POLYO MAS FIND.

). COLOCA UNA BASE DE GALLETAS SOBRE MOLDES INDIVIDUALES DE STLICON Y DISTRIBUYE SOBRE ELLAS LA
MANTEQUILLA DERRETIDA. INT GRAAM 05 INGREDIENTES Y APLASTA HASTA QUE QUEDE BLEN CUBIERTA
LA BASE.

3 REFRTGERA DE 15 A 20 MIN.

Para el fudge:

1. [N UN BOWL AGREGA EL CHOCOLATE BLANCO, EL CHOCOLATE OSCURD Y LA CREMA PARA BATIR; DERRITELO
MI[ROONDAS N INTERVALDS DE 10 SEGUNDOS 0 A BARID MARTA CUIDANDO QUE £L AGUA NO
TOQU L CHOCO

J. CUANDO ESTE BTEN DERRETIDO E INTEGRADO, AGREGA EL COLORANTE ROJO AL GUSTO
3 SACA DEL REFRIGERADOR (05 MOLDES CON LA BASEY COLOCA ENCTMA LA MEZCLA DE CHOCOLATE.
| REFRIGERA DURANTE LA NOCHE (L2 HORAS APROX).

9. DESMOLDA Y DECORA CON EL FROSTING HACIENDD PUNTITOS CON LA DUYA DE ESTRELLA



