- Galletas decoradas para San
Valentin -

INGREDIENTES

ELJUGO DE 5 LIMONES

J CLARAS DE HUEVO

1 CUCHARADA DE MERENGUE EN POLVD

3 TAZAS DE AZUCAR GLASS

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

PRETZELS

16 GALLETAS CUBTERTAS DE CHOCOLATE (BLANCO Y 0SCURD)
COLORANTE CAFE

PROCEDIMIENTO



EN UN BOWL, AGREGA EL JUGD DE LIMON, LAS CLARAS DE HUEVO, EL MERENGUE EN POLYD, L
AZOCAR GLASS (POCO A POCO) Y BATE HASTA TNCORPORAR TODOS LOS INGREDLENTES.

AGREGA £L CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA Y CONTINUA BATIENDO.

SEPARA T GLASEADO EN DOS PARTES ¥ DEJA UND BLANCO. AGREGA COLORANTE CATE PARA LA OTRA
PARTE.

PON TU GLASEADO EN DOS MANGAS PASTELERAS CON DUYA # .

SOBRE LA GALLETA CUBTERTA, PON UN PUNTITO DE GLASEADO, COLOCA EL PRETZEL EN EL CENTRO.

RELLENA EL PRETZEL CON GLASEADO Y COLOCA EL SPRINKLE DE CORAZON.

DEJA SECAR POR 1 HORA.



