- Chocolate heart cups -

—————

{(VAINILLA

INGREDIENTES

03 CUCHARADAS DE CREMA DE CACAHUATE

03 CUCHARADAS DE QUESO CREMA

0 UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA
0 1/2K1L0 DE CHOCOLATE COLOR ROSA (3 TAZAY)

0 GLASEADO PARA DECORAR (R0JO Y BLANCO)

0 SPRINKLES PARA DECORAR (OPCTONAL)

0 MOLDES DE CORAZON



PARA EL GLASEADO:

Y2 TATA DE CLARAS DE HUEVO

Y TAZA DEJUGO DE LIMON

1 CUCHARADA DE MERENGUE

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

LKG DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD

PROCEDIMIENTO

PROCEDIMLENTO:

REVUELVE EN UN BOWL EL QUESO CREMA, LA CRE MAD ECACARUATE Y UN CHORRTTO DE VAINTLLA
MOLINA CRISTALTNA HASTA QUE SE INCORPOREN POR COMPLETO. RESERVA

DERRITE EL CHOCOLATE ROSA A BANO MARTA,



PON UNA BASE DE CHOCOLATE ROSA EN TUS MOLDES, BUSCA QUE QUEDE ALGO GRUESA.

[ ]
REFRTGERA POR 5 MINUTOS (CUTDADO DE NO CONGELAR YA QUE EL CHOCOLATE PUEDE AGRTETARSE).
[ ]
SACADEL REFRTGERADOR LOS MOLDES Y AGREGA UN POCO DE RELLENO EN EL CENTRO.
[ ]
CUBRE CON OTRA CAPA DE CHOCOLATE ROSA. VUELVE A REFRTGERAR POR 10 MINUTOS,
[ ]

DECORA CON EL GLASEADD.

PROCEDIMIENTO PARA EL GLASEADO:

[ ]
MEZCLATODOS LOS INGREDIENTES Y BATE A VELOCIDAD BATA

[ ]
AGREGA POCO A POCO L KILO DE AZUCAR GLASS POSTRELICIOSO Y BATE HASTA QUE EL GLASEADO ESTE
FIRME.

[ ]
SEPARA EN BOWLS MAS PEQUERIDS DEPENDIENDO DE LA CANTIDAD DE COLORES QUE QUTERAS USAR
EN LA DECORACION.

[ ]

ANADE UNAS GOTITAS DE COLORANTE ROJ0 A LOS BOWLS QUE CONSIDERES E INTEGRA CON UNA
CUCHARA HASTA OBTENER UN COLOR UNIFORM



DECORA CON UNADUYA#1.



