- Gelatinas de corazon -

INGREDIENTES

0 1 SOBRE DE GRENETINA (/ G)

0 ) SOBRES DE GELATINA DE FRESA (25 G CADA UND)
0 LTTAZADE LECHE

0 LTAZADEYOGURT NATURAL

0 L)L DEAGUA

0 UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

PROCEDIMIENTO



DARA LA PRIMERA CAPA (ROTA):

[ ]
HTERVE UN LTTRO DE AGUA.
[ ]
AGREGA UN SOBRE DE GELATINA DE FRESA
[ ]
REVUELVE HASTA QUE SE DISUELVA
[ ]
VTERTE EN EL MOLDE DE GELATINA (CUTDA QUE TE QUEDEN PORCTONES TGUALES EN TODOS LOS
MOLDES).
[ ]

REFRIGERA & HORAS 0 HASTA QUE HAYA CUATADO.

PARA LA SEGUNDA CAPA (ROSA):

[ ]
CALTENTA UNA TAZA DE LECHE,
[ ]
AGREGA UN SOBRE DE GELATINA DE FRESA.
¢ z
ECHALE UN CHORRITO DE VATNTLLA MOLINA CRISTALINA,
[

REVUELVE HASTA QUE SE DISUELVA. €5 POSTBLE QUE TE QUEDEN ALGUNOS PUNTITOS BLANCOS AL
DISOLVER LA GELATINA. [STOS VAN A DESAPARECER CUANDO CUAJE.



SACALOS MOLDES DEL REFRIGERADOR CON' LA CAPA PREVTA CUATADA Y VIERTE LA MEZCLA.

REFRTGERA POR & HORAS O HASTA QUE HAYA CUATADO.

PARA LA TERCERA CAPA (BLANCA):

HTERVE J TAZAS DE AGUA.

AGREGA EL SOBRE DE GRENETINA Y DISUELVE

VTERTE POCO A POCO LA MEZCLA DE AGUA CON GRENETINA AL YOGURT NATURAL

[CHALE UN CHORRLTO DE VATNILLA MOLINA CRISTALINA Y REVUELVE,

SACALOS MOLDES DEL REFRIGERADOR CON LA CAPA PREVIA CUATADAY VIERTE LA MEICLA.

REFRIGERA POR 4 HORAS O HASTA QUE HAYA CUATADD.

DESMOLDA CUTDADOSAMENTE ¥ STRVE.



