
- Enjambres de chocolate -

INGREDIENTES

● 2 tazas de hojuelas de maíz

● 1⁄2 taza de coco rallado

● 1⁄2 taza de arándanos

● 1⁄2 taza de nuez

● 1⁄2 taza de almendras

● Una taza de chocolate semiamargo

● Un chorrito de Vainilla Molina



● 1⁄4 de taza de chocolate blanco para decorar

 

PROCEDIMIENTO

1. Derrite el chocolate semiamargo a baño María.

2. En un bowl, mezcla todos los ingredientes secos.

3. Agrega el chocolate derretido y un chorrito de Vainilla Molina.

4. Pasa la mezcla al molde.

5. Refrigera durante 30 minutos.

6. Derrite el chocolate blanco a baño María y decora.

 


