- Chesecake de mazapan -

INGREDIENTES

1 PAQUETE DE GALLETAS MARTA

L TAZA DE MANTEQUTLLA DERRETIDA

1 BARRA DE QUESD CREMA

3 (DAS. DE CREMA DE CACAHUATE

J SOBRES DE GRENETINA

1Y PLEZAS DE MAZAPAN + 2 EXTRAS PARA DECORAR

1/ TAZA DE LECHE EVAPORADA



L TAZADE LECHE
172 TAZA DE CARAMELO PARA DECORAR

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

PROCEDIMIENTO

1. PROCESA O LICUA LAS GALLETAS MARIA.

). DERRITE LA MANTEQUILLA Y MEZCLA CON LAS GALLETAS TRITURADAS. COLOCA EN EL MOLDE, APLASTA
PARA FORMAR LA BASE Y REFRIGERA 20 MINUTOS.

3 LTCOATODOS LOS INGREDIENTES DEL RELLENO: QUESD CREMA, GRENETINA, LECHE EVAPORADA,
MAZAPAN, LECHE Y UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

L VIERTE LA MEZCLA AL MOLDE CON LA BASE DE GALLETAS.

Y. REFRTGERA POR & HORAS.

6. DECORA CON MAZAPAN MOLIDO Y CARAMELO



