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INGREDIENTES

/3 DETAZA DE CREMA PARA BATIR

J CUCHARADAS DE ENDULZANTE KETO

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA
UNA PIZCA DE CANELA

L1/1 TAZAS DE AGUA

J17] CUCHARADAS DE POLVO DE ESPRESSO

PALITOS DE CANELA Y CREMA BATIDA PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO
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EN UNAOLLA, AGREGA LA CREMA PARA BATTR, 2 CUCKARADAS DE ENDULZANTE KETO, UN CHORRITO DE
VAINTLLA MOLINA, LA CANELA Y MEZCLA CON UN BATIDOR HASTA QUE SE DISUELVA.

CALTENTA A FUEGO MEDTO HASTA QUE EMPLECE A BURBUTEAR.

EN'UNA OTRA OLLA PEQUENA, HIERVE EL AGUA

REMUEVE LA OLLA DEL FUEGO, AGREGA EL POLVD DE ESPRESSO Y DISUELVE

MIENTRAS DISUELVES EL ESPRESSD, AGREGA LA MEZCLA DE CREMA E INCORPORA

STRVE EN UNATAZA.

AGREGA LA CREMA BATIDA, EL PALTTO DE CANELA'Y CANELA ESPOLVOREADA



