- Relleno para Rosca de Reyes -

INGREDIENTES

100 G DE CREMA PARA BATIR

L/ TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOS
174 DETAZA DE COCOA POSTRELLCTOSO
50 6 DEQUESD CREMA

174 DETAZA DE LECHE

-0 MINTROSCAS DE REYES

CONEJOS DE CHOCOLATE (MISMA CANTIDAD QUE LAS ROSCAS)



CHOCOLATE SEMIAMARGD PARA DECORAR

SPRINKLES PARA DECORAR

PROCEDIMIENTO

1 BATE (A CREMA CON BATIDORA ELECTRICA Y AGREGA POCO A POCO EL AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO
MIENTRAS STGUES BATIENDO.

J. ANADE LA COCOA POSTRELTCLOSO Y BATE UN POCO MAS.

3. INCORPORA EL QUESD CREMA A LA MEZCLA (PUEDES CORTARLO PARA TNTEGRARLO MAS FMI M NTE) §
BATE A VE OCIDAD ALTA HASTA QUE LA CREMA ESTE FIRME. ST LA CONSISTENCLA DE TU RELLENO ES MUY
ESPESA, PUEDES AGREGAR Y DE TAZA DE LECHE

| PASA LA MEZCLA A UNA MANGA PA RA[ON UNADUYA DE ESTRELLA #32, PUEDES COLOCAR LA
MANGA DENTRO DE UN VASO PARA DARLE SOPORTE Y QUE § AMA FACIL LLENARLA

). CORTA LAS MINT ROSCAS POR LA MITAD.

0. COLOCA EL RELLENO CON LA MANGA PASTELERA SOBRE LA MITAD INFERTOR DE LA ROSCA Y DESPUES
CUBRELA CON LA OTRA MITAD.

] DERRITE EL CHOCOLATE SEMIAMARGD EN EL MTCRODNDAS, ENINT ERVALOS DE 10 SEGUNDOS Y USALD
PARA DECORAR. ST L0 DESEAS PUEDES COLOCARLO EN UNA MANGA PASTELERA 0 EN UNA BOLSTTA Y HACER
UN CORTE MUY PEQUENO PARA OBTENER UN HILO FINO DE CHOCOLATE,

). AGREGA AL CENTRO DE LA ROSCA UN CONEJO DE CHOCOLATE ¥ ESPOLVOREA CON SPRINKLES.



