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Ingredientes para el chocolate:

4 tazas de leche entera

1?4 de taza de azlcar

10 onzas de chocol ate semiamargo para hornear
2 cucharadas de colorante rojo

Un chorrito de VainillaMolina
Ingredientes para la crema batida de queso crema:

1?4 de taza de crema para batir, fria
172 taza de queso crema, atemperatura ambiente
172 taza de azlcar

Unapizcade sal

Un chorrito de VainillaMolina



PROCEDIMIENTO

Para el chocolate:

1. CALTENTA LECHE CON AZOCAR EN UNA OLLA'Y REVUELVE HASTA QUE SE DISUELVA EL AZOCAR
) VIERTE EL CHOCOLATE Y MEZCLA HASTA QUE SE DERRITA

3. AGREGA UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINAY EL COLORANTE. MEZCLA HASTA QUE SE INCORPOREN
b SIRVE, AGREGA LA CREMA BATIDA DE QUESO CREMA Y MALVAVISCOS PARA ADORNAR.

Procedimiento parala crema batida de queso crema:

1 ENUN BOWL, AGREGA LA CREMA PARA BATIR Y BATE DE'5 A 10 MIN (CON BATIDORA). RESERVA

). ENOTRO BOWL, AGREGA EL QUESO CREMA, AZUCAR, SAL'Y UN CHORRITO DE VAINILLA MOLINA. BATE
HASTA QUE SE INCORPORE Y TENGA CONSISTENCIA CREMOSA.

3 AGREGA LA CREMA BATIDA QUE HABTAS RESERVADO Y BATE A MANO HASTA QUE SE INCORPOREN.
REFRTGERA

L PONLAEN UNA MANGA CON DUYA PARA DECORAR.



