- Cupcakes navidenos -

INGREDIENTES

Ingredientes para decorar:

0 12 CUPCAKES DE CHOCOLATE 0 DE CUALQUTER SABOR
0 DUYAHL, #16 Y WILTON #2C
0 MONTTOS, ESFERAS, ESTRELLITAS DE FONDANT PARA DECORAR

Ingredientes para el betun:

0 ) TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOS0

0 174 DETAZA DE MANTEQUILLA

0 1/4 DETAZA DE MANTECA

0 UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA



PROCEDIMIENTO

Procedimiento para el betun:

ENUN BOWL VIERTE LA MANTEQUTLLA Y LA MANTECA, BATE A VELOCTDAD BATA

AGREGA EL AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO Y CONTINUA BATIENDO.

AGREGA EL CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA, CONTINUA BATLENDO HASTA
INCORPORAR.

SEPARA LAS CANTIDADES QUE NECESITES, AGREGA COLORANTE HASTA QUE QUEDE DEL COLOR

DESEADO.

PON ELBETUN EN UNA MANGA PASTELERA CON DUYA

DECORA.

Para cupcakes de Santa:

SE COLOCA BETUN BLANCO DE BASE.

SEUSADUYA # PARA DECORADD.



Para cupcakes de coronas navidenas:

[ ]
SE COLOCA BETUN BLANCO DE BASE.

SEUSADUYA DE ESTRELLA #10 PARA HACER LA CORONA ALREDEDOR DEL CUPCAKE.

SEUSADUYA 2 PARA HACER LAS ESFERAS.

Para cupcakes de pino navidefio:

[
SEHACE UN COPITO AL CENTRO DEL CUPCAKE Y LUEGD SE AGREGA BETUN ALREDEDOR DE ESTE HASTA
FORMAR L PINO.

[ ]
AGREGAR ESFERAS DE FONDANT Y ESTRELLA.

[ ]

SEUSADUYA WILTON #2C

Nota: RECOMENDAMOS HACER UNA DE ESTA RECETA PARA BETUN BLANCO Y OTRA PARA HACER LOS
BETUNES DE COLORES, PARA QUE ALCANCEN [0S 1) CUPCAKES.



