- Arbolitos navidenos de galleta -

INGREDIENTES

1176 DE MANTEQUTLLA A TEMPERATURA AMBTENTE
J TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

Y (DTA. DESAL

1 (DAS. DE CREMA ESPESA

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

COLORANTES AL GUSTD

GALLETAS DE3 TAMANOS DIFERENTES PARA CADA ARBOLITO



SPRINKLES DE COLORES

ETRELLITAS COMESTIBLES

PROCEDIMIENTO

1 ACREMA LA MANTEQUILLA CON LA BATIDORA.

) AGREGA E AZU[ARE § POSTRELLCTOS0, LA SAL, LA CREMA Y EL CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA'Y BATE
HASTA QUE ESTEN BLEN INCORPORADOS.

3 AGREGA COLORANTES AL GUSTO Y REVUELVE HASTA TENER EL TONO QUE DESEAS
b VIERTE LA MEZCLA EN UNA MANGA PASTELERA.

. USA COMO BASE LA GALLETA MAS GRANDE, CON AYUDA DE LA MANGA VACTA EL BETUN FORMANDO UN
(TRCULO DEL TAMANO IDEAL PARA PODER COLDCAR LA GALLETA MEDTANA SOBRE L, REPTTE EL MISMO
PROCEDIMIENTO Y COLOCA LA GALLETA PEQUENIA ENCIMA; PARA TERMINAR HAZ LA PUNTA DEL ARBOL (ON
ELBETUN,

b. DECORA CON TUS SPRINKLES FAVORTTOS Y AGREGA UNA ESTRELLTTA COMESTIBLE EN LA PUNTA DEL
ARBoL.



