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INGREDIENTES

) BARRAS DE MANTEQUTLLA (140 6)

34 DETAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

UN CHORRTTO DE VAINTLLA MOLINA (2 CUCHARADAS)
J PTICAS DE SAL

J TAZAS DE HARTNA

L TAZA DENUEZ PICADA

ATUCAR GLASS POSTRELLCTOSO PARA ESPOLVOREAR LAS BOLITAS



PROCEDIMIENTO

1. BATE (A MANTEQUILLA JUNTO CON EL AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO.

). CUANDO LA MEZCLA ESTE BTEN TNCORPORADA ANADE EL CHORRITO DE VAINILLA MOLINA Y LA SAL
(ONTINUA BATIENDO HASTA INTEGRAR TODO.

3 AGREGA POCO A POCO LA HARINA MIENTRAS CONTINUAS BATIENDO, DESPUES ANADE LA NUEZ ¥
TERMINA DE INCORPORAR LA MASA CON UNA PALLTA HASTA TENER UNA CONSISTENCTA FIRME.

| TOMA PEDACITOS DE LA MASAY HAZ BOLTTAS CON ELLA, PUEDES USAR UNA CUCHARA MEDIDORA PARA
QUETODAS TEQUEDEN DEL MISMO TAMARD.

9. COLOCA LAS BOLITAS EN UNA CHAROLA PARA HORNEAR, NO ES NECESARTO ENGRASARLA YA QUE LA MASA
(ONTIEN AMANT QUILLA SUFLCIENTE PARA NO PEGARSE.

b HORNEA POR 30 MIN A 130 °CEN UN HORNO PREVIAMENTE PRECALENTADO.

| DEJALAS ENFRTAR POR y MIN APROXIMADAMENTE Y ESPOLVOREA CON AZUCAR GLASS POSTRELICTOSO.



