- Mini tartaletas de nuez -

INGREDIENTES

Para la masa

Y1 TAZA DE POLVO DE ALMENDRAS

J TATAS DE HARTNA

L TAZA DE AZUCAR



J RUEVOS

L' 1/3 TAZA DE MANTEQUILLA DERRETIDA

[ PLZCADESAL

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

Relleno de nuez

3 YEMAS DE HUEVD

L TAZADE MIEL DE MAPLE

Y TAZA DE MANTEQUILLA

3/4 DETAZA DENUEZ ENTERA



Y TAZA DE FECULA DE MATZ
[ PLZCADESAL

UN CHORRTTO DE VAINILLA MOLINA

PROCEDIMIENTO

Para la masa

1. EN UN RECIPTENTE, INCORPORA TODOS LOS INGREDTENTES SECOS ¥ MEZCLA
). POCO A POCD, AGREGA LOS HUEVOS Y LA MANTEQUILLA
3. IECHALE UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA!

b MEZCLA HASTA INCORPORAR TODOS LOS INGREDIENTES Y RESERVA EN REFRIGERACLON.

Para el relleno

1. EN'UN BOWL AGREGA LA MIELY LAS YEMAS DE HUEVO, BATE PARA INCORPORAR.

). AGREGA LA FECULA DE MATZ, LA MANTEQUILLA, LA SAL, Y UN CHORRITO DE VATNTLLA MOLTNA. MEZCLA
(ON UNA ESPATULA HASTA QUE SE INCORPORE,

3. AGREGA LA NUEZ ENTERAY MEZCLA

Armado

1. EN UNA SUPERFLCTE, EXTIENDE (A MASA CON UN RODILLO. AGREGA HARINA PARA QUE NO SE PEGUE.
). COLOCA LA MASAEN EL MOLDE, PREVIAMENTE ENKARINADO.
3. PRESTONA BIEN LA MASA AL MOLDE PARA QUE AGARRE LA FORMA.



b AGREGA EL RELLENO Y HORNEA POR 30 MINUTOS A TR0 °C /350 °F



