- Gelatina de cajeta -

INGREDIENTES

Gelatina de queso:

0 1 BARRA DEQUESO CREMA (190 6)

0 L TAZA DELECHE CONDENSADA

0 1/2 TAZA DE LECHE EVAPORADA

0 1/] TAZA DE LECHE

1 UN[HUKRHOD VAINTLLA MOLTNA

0 1 SOBRES DE GRENETINA (/G C/U) (HIDRATADAY FUNDIDA)

Gelatina de cajeta:



0 ) TAZAS DE CAJETA

1 HNRODHE(HE

0350 GRENETINA (] 6 C/U)

1 3/4 DETAZA DE NUECES PICADAS (0PCTONAL)

PROCEDIMIENTO

Para la gelatina de queso:
1. )
LICUATODOS LOS TNGREDTENTES PARA LA GELATINA DE QUESO

BARNTZA CON UN POCO DE ACELTE UN MOLDE DE ROSCA PARA GELATINA

VTERTE LA MEZCLA DE LA GELATINA DE QUESD Y REFRTGERA HASTA QUE CUATE.

Para la gelatina de cajeta:

1 )
CALTENTA LA LECKE CON LA CATETA, CUANDO SUELTE EL HERVOR RETIRA DEL FUEGO Y ENFRIA
1
VTERTE LA GRENETINAY MEZCLA
)
SEPARA DEL MOLDE LA GELATINA DE QUESO
b

VIERTE POR (AS ORTLLAS LA MEZCLA DE LA GELATINA DE CATETA MOVIENDO LTGERAMENTE [



GELATINA DE QUESO.

REFRTGERA POR & HORAS O HASTA QUE CUATE

STRVEY DECORA CON CATETA Y NUECES TROCEADAS.



