- Bubble Tea de Chocolate -

INGREDIENTES

L TAZADETAPTOCA COCIDA

Yy DETAZA DE AGUA

Y DETAZA DE COCOA POSTRELLCTOSO

L (DA DE AZUCAR

Yy DETAZA DE CHOCOLATE PARA DERRETIR
J TAZAS DE LECHE

CREMA BATIDA AL GUSTD



HTELO AL GUSTO

PROCEDIMIENTO

1 EN UN TAZON, MEZCLA EL AGUA, EL AZUCAR Y LA COCDA POSTRELICTOSO.
). AGREGA EL CHOCOLATE ¥ LLEVA LA MEZCLA AL MTCROONDAS POR 20 SEGUNDOS.

3 REVUELVE Y ESPERA A QUE EL CHOCOLATE SE DERRITA, ST ES NECESARIO METELA DE NUEVO AL
MICROONDAS EN INTERVALOS DE 10 SEGUNDOS.

b AGREGA LA LECHE £ INTEGRALA A LA MEZCLA, PASALA POR UN COLADOR Y REFRTGERALA POR 30 MINUTOS.

5. IN UN VASO COLOCA LA TAPTOCA, AGREGA HTELO Y LA MEZCLA DE CHOCDLATE

b. DECORA CON LA CREMA BATIDA Y ESPOLVOREA CON COCOA POSTRELLCTOSD.



