- Mini cheesecake de limon en vaso -

INGREDIENTES

1/ TAZA DE GALLETAS DE VAINTLLA TRITURADAS

J CUCHARADAS DE AZUCAR

[ PLZCADESAL

J CUCHARADAS DE MANTEQUTLLA DERRETIDA

1/ TAZA DE QUESO CREMA A TEMPERATURA AMBIENTE
173 DETAZA DE LECHE CONDENSADA

1/3 DETAZA DE MEDTA CREMA (80 ML)



3 CUCHARADAS DE JUGD DE LIMON (APROXTMADAMENTE 3 LIMONIES)

1 CUCHARADA DE RALLADURA DE LTMON (APROXIMADAMENTE & LIMONES)

1 CHORRTTO DE VATNTLLA MOLTNA CRISTALTNA

PROCEDIMIENTO

1. EN UNTAZON PEQUERD, MEZCLA LAS GALLETAS TRITURADAS, LA AZUCAR Y SAL

) VIERTE LA MANTEQUTLLA DERRETIDA ¥ MEZCLA CON UN TENEDOR HASTA QUE LA TEXTURA QUEDE COMO
ARENA MOTADA.

3 BATEELQUESO CREMA, LECHE CONDENSADAY UNA CUCHARADA DE MEDTA CREMA POR 2 MINUTOS.

b AGREGA ELJUGO DE LTMON, MEDTA CUCHARADA DE LA RALLADURA DE LIMON Y UN CHORRITO DE
VAINTLLA MOLINA CRISTALINA. MEZCLA CON UNA ESPATULA.

5 ENLOS RECTPIENTES DE VIDRTO, PON 2 CUCHARADAS DE LA MEZCLA DE GALLETAS Y PRESTONA HACTA
ABA]OD EHASTA FORMAR UNA CAPA HOMOGEN

b DIVIDEELRELLENO ENTRE LOS & VASTTOS, AP RUXIMADAMENTH/@DHAM. REFRIGERA POR LO MENOS
lHORA.

] AGREGA CREMA BATIDA O BETUN, ¥ USA GALLETA'Y RALLADURA DE LTMON COMD TOPPING.



