- Betun para pastel -

INGREDIENTES

L T7 DE MANTEQUTLLA (2 BARRAS)

31/ TAZAS DE AZUCAR GLASS

1 (DAS DE LECHE, CREMA ESPESA, 0 AGUA
UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

[ PIZCADESAL

COLORANTE A ELEGIR

1 PAN DE PASTEL

PROCEDIMIENTO



1. BATE LA MANTEQUILLA DE 2-3 MINUTOS
~ AGREGA EL AZUCAR GLASS, VATNTLLA, CREMA Y LA PLICA DE SAL
~ BATE POR 3-& MINUTOS 0 HASTA QUE ESPONJE.
- ANADE UNAS GOTAS DE COLORANTE ¥ MEZCLA TNCORPORANDO A MANO CON UNA ESPATULA
~ CORTA'EL PASTEL EN REBANADAS
DECORA
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