
- Pastel de Emoji -

INGREDIENTES

● 7 cupcakes

● 1 taza de mantequilla (2 barras)

● 3 1⁄2 tazas de Azúcar Glass postrelicioso

● 2 cdas de leche, crema espesa o agua

● 1 chorrito de Vainilla Molina

● 1 pizca de sal

● Colorante a elegir

PROCEDIMIENTO



1. Bate 1 taza de de mantequilla durante 2-3 minutos.

2. Agrega 3 1⁄2 tazas de Azúcar Glass Postrelicioso, 2 cdas de leche, un chorrito de Vainilla 
Molina, una pizca de sal. Bate por 3-4 minutos o hasta que esponje.

3. En 3 bowls separa un poco de la mezcla. Reserva el bowl grande.

4. Agrega colorante amarillo a la mezcla del bowl grande hasta obtener el tono deseado.

5. Agrega colorante negro en una de las mezclas pequeñas. Agrega colorante rojo en la otra 
mezcla pequeña. Reserva una mezcla pequeña en blanco.

6. Pega los cupcakes con un poco de betún debajo.

7. Decora con el betún en forma circular. Aplana y alisa hasta que quede uniforme.

8. Imprime y recorta los ojos y boca del emoji que más te guste. Pon los recortes sobre los 
cupcakes para delinear.

9. Agrega con la duya el betún blanco en el ojo de forma circular. Repite el paso anterior con 
el betún negro. Refrigera durante 15-20 mins para endurecer el betún.

10. Agrega el betún rosa con la misma técnica. Haz una marca para la lengua con betún 
negro.

11. ¡Disfruta cada bocado!


