0 | CUPCAKES

0 1 TAZA DE MANTEQUILLA (2 BARRAS)
031/ TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSO
0 ) (DAS DE LECHE, CREMA ESPESA 0 AGUA

0 1 CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

0 1 P12CA DESAL

0 COLORANTE A ELEGIR



1 BATE L TAZA DE DE MANTEQUTLLA DURANTE J-3 MINUTOS,

). AGREGA 3 1/ 2 TAZAS DE AZCAR GLASS POSTRELICTOSO, 2 (DAS DE LECHE, UN CHORRITO DE VAINILLA
MOLINA, UNA PLZCA DE SAL BATE POR 3-F MINUTOS 0 HAS TAQU SPONJE.

3 EN3 BOWLS SEPARA UN POCO DE LA MEZCLA. RESERVA EL BOWL GRANDE.
b AGREGA COLORANTE AMARTLLO A LA MEZCLA DEL BOWL GRANDE HASTA OBTENER EL TONO DESEADO.

9. AGREGA COLORANTE NEGRO EN UNA DE LAS MEZCLAS PEQUENAS. AGREGA COLORANTE ROJO EN LA OTRA
A PEQUENA. RESERVA UNA MEZCLA PEQUERTA EN BLANCO.

b. PEGA LOS CUPCAKES CON UN POCO DE BETUN DEBAJO.
] DECORA CON ELBETUN EN FORMA CIRCULAR. APLANA Y ALTSA HASTA QUE QUEDE UNTFORME,

0. IMPRIME Y RECORTA LOS 0J0S Y BOCA DEL EMOJT QUE MAS TE GUSTE. PON L0S RECORTES SOBRE L0S
CUPCAKES PARA DELINEAR.

1. AGREGA CON LA DUYA EL BETUN BLANCO EN EL 00 DE FORMA CLRCULAR. REPLTE EL PASO ANTERTOR (ON
ELBETUN NEGRO. REFRTGERA DURANTE 15-20 MINS PARA ENDURECER EL BETUN.

10. AGREGA EL BETUN ROSA CON LA MTSMA TECNTCA HAZ UNA MARCA PARA LA LENGUA CON BETUN
NEGRO.

1L IDTSFRUTA CADA BOCADO!



