- Rollo helado de chocolate -

INGREDIENTES

Para la base del rollo:
J0 GALLETAS COOKIES AND CREAM (SIN RELLEND)
) (DAS. DE LECHE

Y TAZA DE FROSTING DE CHOCOLATE

Para el frosting de chocolate de la base:
1Y (DAS. DE MANTEQUILLA STN SAL A TEMPERATURA AMBIENTE

Yo TAZA DE AZUCAR GLASS POSTRELLCTOSD



1 (DAS. DE COCOA POSTRELLCTOSO
1 (DA DE LECHE
UNA PLZCA DE SAL

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA

Para el relleno del rollo:
ELRELLENO DE 25 GALLETAS COOKTES AND CREAM
1% BARRA DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE

J TAZAS DE AZUCAR GLASS POSTRELTCTOSO

| (DAS. DE LECHE

PROCEDIMIENTO

Para el frosting de chocolate de la base:
1. BATE LA MANTEQUILLA HASTA QUE SUAVICE Y ACLARE (1 MIN APROX.).

). AGREGA EL AZCAR GLASS Y LA COCOA POSTRELLCTOSD, CONTINUA BATIENDO HASTA QUE TODO ESTE BTEN
INCORPORADO.

3 ANADE LA LECHE, LA SAL'Y EL CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA CRISTALINA, BATE A VELOCIDAD BAJA, POR



APROXIMADAMENTE 2 MINUTOS MAS,

{ AUMENTA LA VELOCIDAD ¥ BATE POR OTROS 2 MINUTOS O HASTA OBTENER UNA TEITURA CREMOSA ¥
ESPONTOSA.

). RESERVA PARA TNCORPORAR A LA BASE

Para el relleno del rollo:
1 SEPARA EL RELLENO DE APROX. 5 GALLETAS, DALE FORMA DE BOLITAY CONGELA.

J.EN'UN RECIPENTE ANADE EL RESTO DEL RELLEND, LA MANTEQUILLA, LA LECHE Y EL AZUCAR GLASS
POSTRELTCTOSO, BATE HASTA TENER UNA CONSTSTENCIA CREMOSA

3 RESERVA PARA RELLENAR CUANDO LA BASE ESTE LTSTA.

Para la base del rollo:
1 MUELE LAS GALLETAS EN LA LTCUADORA, HASTA CONVERTIRLAS EN POLVO.
J. AGREGA LA LECHE Y EL FROSTING DE CHOCOLATE, LLCUA HASTA QUE LA MANSA ESTE INCORPORADA.

3 HAZ UNA BOLA CON TODA LA MASA Y COLOCAL ASOBREPASTI(ODE(O(INA,(UBRHA(ONOTRA
PORCION DEL MISMO TAMARNO DE PLASTICO DE COCINA. ASEGURATE DE TENER SUFICLENTE ESPACIO EN EL
PLASTLCO PARA APLANAR Y EXPANDIR LA MASA

b APLANA CON UN RODILLO HASTA DARLE FORMA RECTANGULAR

5. RETIRA LA CAPA DE PLASTLCO DE ENCIMA Y VIERTE EL RELLENO SOBRE LA BASE. USA UNA ESPATULA 0 UNA
MISERABLE PARA ESPARCIRLO POR TODA LA BASE UNTFORMEMENTE



0. AYUDATE DEL PLASTICO PARA ENROLLAR LA BASE, EL ROLLD DEBE QUEDAR COMPACTO.

J CUBRE EL ROLLO CON EL MISMO PLASTLCO DE COCTNA Y REFRIGERA POR 2 HORAS.

0. RETIRA EL PLASTICO DEL ROLLO Y RALLA SOBRE £L LA BOLLTA DE RELLENO QUE HABTAS CONGELADO.



