
- Icing para pintar galletas -

INGREDIENTES

Ingredientes para el icing: 

 

 

4 1/2 tazas de Azúcar Glass Postrelicioso
1⁄2 cdta. de polvo para hornear (alternativa 1 cucharadita de jugo de limón) 
12 cdas. de clara de huevo pasteurizada (alternativa 10-12 cdas de polvo de merengue 
hidratado con agua tibia) 
Un chorrito de Vainilla Molina Cristalina 

PROCEDIMIENTO



Proceso para el icing: 

 

1. Mezcla el Azúcar Glass Postrelicioso, el polvo para hornear y las claras de huevo a una 
velocidad alta hasta lograr una consistencia esponjosa y blanca.

2. Una vez integrado, agrega un chorrito de Vainilla Molina Cristalina y vuelve a mezclar 
por 30 s a 1 minuto.

3. Usa una cuchara para poner la mezcla dentro de una duya.
4. Cubre un paquete de galletas con el icono que acabas de preparar.
5. Usa plumones de tinta comestible para colorear tus galletas.


