
- Pastel para Papá #1 -

INGREDIENTES

Para el bizcocho:

 

1 1/3 de taza de mantequilla a temperatura ambiente (aptos. 1 1/4 de barra)

1 1/3 de taza de azúcar

4 huevos

1 1/3 de taza de harina

1 cucharadita de polvo para hornear



1 pizca de sal (1/4 cdita)

2 cucharadas de leche

Un chorrito de Vainilla Molina

 

Para decorar:

 

2 tazas de betún de chocolate

1 taza de betún de vainilla (puedes agregarle color)

Galletas y chocolates en trozos

PROCEDIMIENTO

1. Bate la mantequilla con el azúcar hasta que quede cremosa

2. Mezcla los huevos, harina, el polvo para hornear y la sal para incorporarlos de manera 
envolvente a la mezcla anterior hasta tener una masa homogénea.

3. Échale un chorrito de Vainilla Molina, la leche y mezcla hasta que se incorporen todos los 
ingredientes.

4. Sirve la mezcla en una charola rectangular previamente engrasada.

5. Hornea por 25-30 minutos a 180 ºC.

6. Mientras horneas el bizcocho, dibuja en un pedazo de cartulina el número 1 y recorta.

7. Cuando el bizcocho esté frío, pon el número recortado sobre el pastel y corta su silueta con 



un cuchillo con mucho cuidado. Repite este paso para tener dos números 1.

8. Empalma los dos pedazos de bizcocho en forma de número.

9. Decora con betún de chocolate, betún de vainilla (puedes agregarle color) y galletas y 
chocolates en trozos.


