PARA L BIZCOCHO:

L1/3 DETAZA DE MANTEQUILLA A TEMPERATURA AMBIENTE (APTOS. 1 1/% DE BARRA)
L1/3 DETAZA DE AZUCAR

L HUEVDS

L1/3 DETAZADE HARINA

1 CUCHARADITA DE POLVO PARA HORNEAR



1 PLZCA DE SAL (1/4 CDITA)
J CUCKARADAS DE LECKE

UN CHORRITO DE VATNILLA MOLINA

PARA DECORAR:

J TAZAS DE BETUN DE CHOCOLATE
L TAZA DE BETUN DE VAINTLLA (PUEDES AGREGARLE COLOR)

GALLETAS ¥ CHOCOLATES EN TROZ0S

PROCEDIMIENTO

1 BATE LA MANTEQUILLA CON EL AZUCAR HASTA QUE QUEDE CREMOSA

J. MEZCLA'LOS RUEVOS, HARTNA, ELPOLVO PARA HORNEAR Y LA SAL PARA TNCORPORARLOS DE MANERA
ENVOLVENTE A LA MEZCLA ANTERTOR HASTA TENER UNA MASA HOMOGEN

3. CCHALE UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA, LA LECHE Y MEZCLA HASTA QUE SE INCORPOREN TODOS LOS
INGREDIENTES.

b STRVE (A MEZCLA EN UNA CHAROLA RECTANGULAR PREVIAMENTE ENGRASADA.
5. HORNEA POR 25-30 MINUTOS A 110 °C
b. MIENTRAS HORNEAS £L B1ZCOCHD, DTBUJA EN UN PEDAZO DE CARTULINA EL NUMERO 1Y RECORTA

|- CUANDO EL BTZCOCHO ESTE FRTD, PON EL NUMERD RECORTADO SOBRE EL PASTEL Y CORTA SU STLUETA CON



UN CUCHTLLO CON MUCHO CUTDADO. REPLTE ESTE PASD PARA TENER DOS NUMERDS 1
D EMPALMALOS DOS PEDAZOS DE BTZCOCHO EN FORMA DE NUMERD.

9. DECORA CON BETUN DE CHOCOLATE, BETUN DE VAINTLLA (PUEDES AGREGARLE COLOR) Y GALLETAS ¥
CHOCOLATES EN TROZ0S.



