- Strawberry Shortcake Cupcakes -

INGREDIENTES

Para los cupcakes:

L T7DE MANTEQUILLA (2 BARRAS) 2 T7 DE AZUCARD % HUEVOS
3/ 77 DERARINAD

L (DAS POLVO PARA HORNEAR

L TAZA LECHED

UN CHORRTTO DE VATNILLA MOLINA

Para el buttercream:



LT7 DE MANTEQUTLLA (2 BARRAS)

317171 DEAZUCAR GLASSD

J-4 (DAS DE CREMA ESPESAD

UN CHORRITO DE VAINTLLA MOLINA

1 PLZCA DESAL

Para el relleno y decorar:

3-4 TAZAS DE FRESA

13 CDAS DE AZUCAR

PROCEDIMIENTO

BATE LA MANTEQUILLA CON EL AZOCAR HASTA QUE QUEDE SUAVET

AGREGA LOS HUEVOS UNO A UNO Y CONTINUA BATIENDO. O

AGREGA LA VAINTLLAT

APARTE, MEZCLA LA HARTNA'Y ELPOLVO PARA HORNEAR PREVIAMENTE CERNTDO O
AGREGA LA MEZCLA DE HARINA A L0 BATIDO LENTAMENTE MIENTRAS MEZCLAS A MANO D
AGREGA LA LECKE Y STGUE BATIENDO 0

VIERTE LA MEZCLA EN LOS MOLDES

HORNEA POR 15-20 MINS EN HORND A 350 £/ 180 C PRECALENTADO.

DEJA ENFRIAR POR 5 MIN ANTE DE DESMOLDAR.

- DECORA CON LA CREMA DE MANTEQUTLLA'Y FRESAS AL CENTRO. O

Para la crema de mantequilla:



1. BATE LA MANTEQUILLA DE 2-3 MINUTOS D
). AGREGA EL AZUCAR GLASS, VAINTLLA, CREMAY LA PIZCA DESAL.O
3 BATEPOR 3-F MINUTOS 0 HASTA QUE ESPONJE.D

Para las fresas:

1. PICA LA FRESA EN CUBITOS.O
). AGREGA ELAZUCARDD
3. DEJAREPOSAR APROX. IIMIN O HASTA QUE SUELTE ELTUGO



